
Das Ziel

Bier, Biermischgetränke und die vielen Erfrischungsgetränke stehen für 
Lifestyle, Genuss und Gesundheit. Der Brauer- und Mälzerberuf wird mit seiner 
jahrhundertealten Tradition, dem Qualitätsbewusstsein und der Beherrschung 
technologisch anspruchsvoller Prozesse den Ansprüchen der modernen 
Gesellschaft gerecht. So ist vor allem wegen den Vorgaben des deutschen 
Reinheitsgebots bei der Herstellung von sensorisch vielseitigen Biertypen hand-
werkliches Geschick erforderlich, um höchsten qualitativen Ansprüchen und den 
gestiegenen Verbrauchererwartungen Rechnung zu tragen.

Durch die unterschiedliche Betriebsgröße sind sehr vielschichtige Einrichtungen 
und Verfahrensweisen in den Brauereinen möglich. Ein Brauer und Mälzer muss 
in der Lage sein, sowohl im Kleinbetrieb mit handwerklichem Geschick als 
auch im Großbetrieb mit modernsten Maschinen und Steuerungen seine Arbeit 
ausführen zu können. Bei der Ausführung der Arbeiten muss der Brauer und 
Mälzer Kenntnisse und Fertigkeiten über computergesteuerte Anlagen sowie 
Mikrobiologie, Pflanzenkunde, Umweltschutz, Biochemie, Analysetechnik und 
Energiewirtschaft besitzen.

Bedingt durch den Umgang mit Wasser sowie Reinigungslösungen – oft in kalten 
Räumen – erfordert die Arbeit eine gute Gesundheit. Selbstständiges, gewissen-
haftes und sauberes Arbeiten ist nötig.

Wegen der hohen Qualität der deutschen Biere und des hohen technischen 
Standards deutscher Brauereien sind die ausgebildeten Fachkräfte geschätzte 
und begehrte Fachleute in den Braustätten der ganzen Welt.
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Die Ausbildung zum Gesellen erfolgt dual, d.h. in einer Brauerei oder Mälzerei 
und im Blockunterricht in der Berufsschule. Pro Schuljahr befindet sich der 
Auszubildende insgesamt 12 Wochen im Blockunterricht. Die Unterrichtszeit 
beträgt ca. 35 Stunden pro Woche.

Unterrichtsart

Baden-Württemberg
Neu-Ulm
Hessen
Rheinland-Pfalz
Saarland

Berufsausbildungsvertrag

3 Jahre

- Lehrgang zur Vorbereitung auf die Meisterprüfung
- Assistent/Betriebswirt das Handwerk

Über den zweiten Bildungsweg
- Fachhochschulreife			   (1BKFH)
- Fachgebundene Hochschulreife		  (TO mit einer Fremdsprache)
- Abitur					     (TO mit zwei Fremdsprachen)
- Studium zum Diplombraumeister, Bachelor, Master

Einzugsgebiete

Aufnahmevoraussetzungen

Ausbildungszeit

Weiterbildungsmöglichkeiten

Unterbringung

Brauer Internat
Königstraße 96 
89077 Ulm


